
 PL-1958 

Croque Monsieur au Pesto Vert et aux 3 Fromages 
 

Nombre de personnes: 2  
Temps de préparation: 30 minutes 

 
Ingrédients: - Bruchetta 2 grandes - Crème Fraîche Epaisse 2 c à soupe - Jambon Cuit 4 tranches - Gouda Jeune 2 tranches - Cheddar 2 tranches - Parmesan en Copeaux  - Paprika - Huile d'Olive                         un peu   
 
Recette: 

- Nappez les faces intérieures des bruchettas avec la crème fraiche épaisse. 
- Déposez ensuite 2 tranches de jambon et nappez de pesto. 
- Ajoutez ensuite le gouda et le cheddar.  
- Sur l’autre bruchetta, placez les 2 tranches restantes de jambon et nappez également avec un 

peu de pesto. Fermez le croque et coupez en deux parties égales. 
- Huilez les faces extérieures des croques. 
- Grillez-les avec l’appareil à croque préchauffé le temps nécessaire. 
- Au moment de servir, saupoudrez de 

paprika et déposez quelques copeaux de 
parmesan. 

 
 
Remarque: 
Accompagnez d’une bonne salade composée. 
 
 


