
 DI-450 

Salade de Farfalles à la Féta et Pesto Vert 
 

Nombre de personnes: 8  
Temps de préparation: 1 heure 

 
Ingrédients: - FARFALLES (PÂTES) 600g - OLIVE(S) NOIRE(S) 20 - FÉTA (FROMAGE GRECQUE) 200g - HUILE D'OLIVE  - TOMATE(S) CERISE(S) 15 - HERBES DE PROVENCE  - PESTO VERT 3-4 c à café - SEL  - POIVRE   
 
Recette: 

- Faites cuire les pâtes dans de l’eau 
bouillante salée le temps nécessaire. 
Egouttez et rincez abondamment à l’eau 
froide. 

- Placez ensuite les pâtes refroidies dans une grand saladier. Assaisonnez avec sel, poivre, 
herbes de Provence, pesto vert et huile d’olive. 

- Dénoyautez les olives et coupez les tomates cerises en deux. Intégrez le tout dans la salade de 
pâtes. 

- Au moment de servir, mélangez bien et rectifiez l’assaisonnement. 
 
 

 
 
 
 


